SNITE OD LJESNJAKA

Sastojci:
. tijesto:
6 jaja
20 dag Secera
1 vanilin Secer
20 dag brasna
1/2 praska za pecivo
. tijesto:
6 bjeljanjaka
30 dag Secera
20 dag mljevenih ljesnjaka
1 vanilin Secer
2 Zlice brasna
Nadjev:
6 zumanjaka
30 dag Secera u prahu
1 vanilin Secer
4 rebra ¢okolade
25 dag margarina
malo nasjeckanih ljeSnjaka za ukras
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Priprema
Za prvo tijesto dobro izmiksajte zutanjke sa Se¢erom, dodajte brasno, prasak za
pecivo te polako dodajte snijeg. Pecite na 170 stupnjeva 45 minuta.
Za drugo tijesto istucite ¢vrsti snijeg od bjeljanjaka, dodajte ostale sastojke 1
ispecite na 170 stupnjeva oko pola sata.
Kremu kuhajte na pari neprekidno mjesajuci zumanjke sa Se¢erom 1 otopljenom
¢okoladom. U ohladenu kremu dodajte dobro izmiksani margarin.
Prvo (svijetlije) tijesto prerezite na pola pa slazite:
svijetlo tijesto, krema, tamno tijesto, krema, svijetlo tijesto, krema 1 posipajte
nasjeckanim ljeSnjacima.



